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I E N I GUNESLE E4E DENIZI’NIN ASKI

Ince Tuz
1kg x 16 adet

Pisirme isleminde kullanilan geleneksel dogal deniz tuzudur.

Fleur De Sel :
1kg x 16 adet YENI

Yalnizca giines ve riizgarin etkisiyle buharlastirilan deniz suyunun

ylizeyinde kalan tuz tepeciklerinden elde edilir. Suyun lizerinde acan cicekler

gibi goriindiigii icin Fransizca tuz gicegi anlamina gelen “fleur de sel” ismi
verilmistir. Glinesin tiim yaratici enerjisini lizerinde biriktirdigi ve yalnizca

bol giinesli yaz mevsimlerinde elde edilebildigi icin cok degerlidir.

Sofra ve yemek tuzu olarak kullanilir.

Kullanilan Yemekler: Cikolata yapimi, Cikolatali tart, Cikolatali kurabiye, Brownie, Karamel, Balik, Steak yontemi ile
pisirilen etler (Biftek, Bonfile, Kilbasti, Antrikot)

Chef Salt(Yaprak Tuz)
500 gr x 16 adet

Sofrada 6giitme tuzuna gore tane iriligi daha kiiciik olup, kullanimi
daha pratik, 6gilitme islemi yapilmis hazir bir tuz cesididir. Tuzda balik
yapiminda, yemek pisirme isleminde, salatalarin tizerinde, tursu yapiminda,
zeytin salamurasinda, etlerin marinasyonunda kullanilir.

Smoked Saltflake
500 gr x 16 adet

Elle hasat edilen, yassi bicimi ve gevrek yapisi ile goreceli olarak daha hizl
coziinen Saltflake tuzu, mese odunuyla tiitsiilenmesi sonucunda elde

edilmistir. Yemek ve sunumlarda son dokunus olarak i1zgara tadi vermesi icin
kullanilir. Ozellikle 1zgara et sunumlarinin lezzet ve aromasini zenginlestirir.

Saltflake (Yaprak Tuz)
500 gr x 16 adet

Deniz tuzu molekiillerinin, ylizey ve kenarlarinin farkli hizlarda biiyiimesi
neticesinde olusur. Kar tanesine benzeyen sekli tuzun tamamen dogal
gelisimini teyit eder. Yassi bicimi ve gevrek yapisi ile goreceli olarak daha
hizli ¢c6ziinen Saltflake, 6zellikle et yemeklerinin lezzet ve aromasini
zenginlestirir.
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